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Ihren Tisch

Sie mochten mit mehreren Personen
kommen oder an einem ganz bestimmten
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Reservieren Sie F

~ Platz sitzen? Reservieren Sie einfach &

und problemlos einen Tisch in unserer
Gastronomie,  Tischreservierungen  8ind
{ber unsere \Vebsite mdglich, dort finden
Sie unter ,Hofcafe” unger Formular und
geben einfach Datum, Uhrzeit und Per-

~ Sonenanzahl an. Auch Ihre Vorlieben der -

Platzwahl kénnen Sie dort vermerken,

Gruppenreservierungen

Fir Gruppen ab einer Grépe von 15 Per-
gonen bieten wir auch unter der Woche
ein Spargelbuffet an, Nach der Spargel-
zeit wird 8 weitere Saisonale schmack-
hafte Gerichte geben, die Sie genieBen
konnen,

Besonders im Sommer bliht das Leben
hier am Hof und es bietet sich eine span-

nende Hoffihrungen an — prall geflllt =

mit neuestem VVissen und unterhaltsa-
men Anekdoten rund um Erdbeeren und
Spargel, Fihrungen fir Gruppen mit Ver-

késtigung finden nach Anmeldung statt, -«

Fragen Sie geme bei uns nach,

Wetterauer
Friichtchen

Wetterauer Friichtchen GmbH & Co. KG
Altstéadter Feld 1 - 35516 Miinzenberg
info@wetterauer-fruechtchen.de
www.wetterauer-fruechtchen.de

L1[E) WetterauerFruechtchen

Was e$ auf dem Feld so Neues gibt? Die Apfel-
baum- und Tafeltraubenanlagen, die wir im Frih-
Jahr 2021 noch vor Saisonstart gepflanzt haben,
haben 2022 die erste kleine Ernte gebracht. Aus
den Apfeln haben wir unseren leckeren Apfelsaft
gemacht, Die Tafeltrauben sind zum direkten Ver-
zehren, Wir freuen uns, dass es dieses Jahr von
beidem mehr gibt! Zu den Tafeltrauben mdchten
wir noch sagen, dass wir mit Absicht auch kernhal-
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tige Sorten gepflanzt haben, Die Keme stecken
voller gesunder antientzlindlicher Inhaltsstoffe.
Wir raten zu den kernhaltigen Sorten und emp-
fehlen Ihnen diese auch zu zerkauen, Da wir die
Trauben im reifen Zustand ernten, schmecken die
Kerme auch nicht bitter, 2023 wird e$ auch ergt-
malig Brombeeren der Sorte Sweet Royalla direkt
von unseren Feldern geben, Die Sorte ist zucker-

8013 und super lecker, Wir gind freudig gespannt,

Die Beerenakademie I&dt auch in diesem Jahr
wieder Schulen, Kindergarten und Ferienkinder zu
einem Besuch ein! "

Lebensmittel kaufen wir im Supermarkt — ist ja
klar, Aber woher kommen sie genau? Hierauf be-
kommen wir die buntesten Antworten. \Weniger
Bauern versorgen mehr Mengchen mit Lebensmit-
teln, Neue Arbeitsbereiche in Technologie, Wirt-
gchaft und Wissenschaft haben sich ergeben, Kin-
der aus Iandlichen Regionen haben oft noch einen
Bezug zur Landwirtschaft, Viele haben noch einen
Garten greifbar, in dem ein wenig Obst und Ge-
muse angebaut wird, Und wenn nicht, dann weif
man doch wa$ der Bauer auf dem Feld nebenan mit

geinem Traktor so treibt, Haben wir aber Kinder
aus urbaneren Gegenden zu Beguch, sieht das oft
gchon anders aus. Hier sieht man im Alltag keine
Felder, Die Wohnungen, in denen die Kinder leben,
haben oftmalg keinen Garten, Wir mdchten zeigen,
wa$ wir machen, Wir mdchten Interesse wecken,
Wir méchten den Erwachsenen, den Politikern, den
Konsumenten von Morgen zeigen, wo das Egsen
herkommt und wie e$ mit modernen Produktions-
methoden nachhaltig in unserer Region produziert
werden kann, Denn wer sich auskennt, handelt be-
wugst, Weitere Informationen und Anmeldungen

finden Sie auf unserer VWebseite unter dem Punkt

JAuf dem Hof erleben”, — =

1
M Abonnieren Sie jetzt

Wetterauer
Friichtchen
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Jjedes Jahr freue ich mich aufs Neue, wenn die erste
Friihlingsluft zu spiiren ist und die neue Erdbeer- und
Spargelsaigon vor der Tir steht, Wie gut sind ungere
Erdbeerpflanzen ber den Winter gekommen? Sind
innovative Anbaugysteme oder neue Sorten wirklich
eine Verbesserung zum altbewahrten? Hat sich all
die Arbeit, im vergangenen Jahr gelohnt und wie ent-
wickeln sich Markte in unsicheren Zeiten? Fragen
iber Fragen, die durchaus zu einer gewissen Angpan-
nung flhren, aber es auch immer wieder unglaublich
spannend machen in ein neues Emtejahr zu starten,

Zeitenwende - Das Wort des Jahres in Deutsch-
land beschreibt treffend die Situation in der
Landwirtschaft und auch auf ungerem Hof in der
Wetterau, Der Begriff steht fir die enormen He-
raugforderungen, die in einer Krige zu bewaltigen
sind, Der Urgprung des Begriffs Krise ist eine ent-

- gcheidende Wendung. Ein Ereignis, das dazu fihrt,

altbekanntes in Frage zu stellen, um die néchste
entgcheidende Wendung, die sicher folgt, begser
meistern zu kdnnen,
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Unumstritten ist Nachhaltigkeit eines der gropten
Themen ungerer Zeit, Auch in Krisenzeiten lang-
frigtig zu denken und unsere Erde dauerhaft alg
Lebensgrundlage fiir die ndchsten Generationen zu
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erhalten, verstehen wir als unseren unmigsverstand-
lichen Auftrag. Dazu miigsen wir (berdenken, was
sich veréndert hat und was angepasst werden muss,

Wir mdchten mit unserer téglichen Arbeit dazu
beitragen, auch weiterhin gesunde und heimische
Nahrungsmittel anzubauen und regionale VWert-
schdpfungsketten zu stédrken, Welche Bedeutung
das Thema Nachhaltigkeit auf unserem Hof hat
und wie wir auch in Krisenzeiten damit umgehen,
erfahren Sie im weiteren Teil unserer Hofpost,
Ausnahmesituationen héufen sich, 8o dags man sie
fagt als neue Normalitat begreifen mdchte, Ge-
rade in diesen Zeiten igt es umso wichtiger nicht
2u vergessen, dass gutes Essen Leib und Seele
zusammenhalt,

Frisch geernteter Wetterauer Spargel oder tau-
frische Beeren machen 8att und dazu noch gliick-
lich! Wir freuen uns Ihnen auch in diesem Jahr auf
unserem Hof in Gambach, bei den Hoffreunden
in Butzbach/Nieder-VWeigel oder an einem ungerer
Erdbeerverkaufgstande den Tag ein wenig zu ver-
sliBen, :

Pferinsion Pkl
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== 2 Die Saison ist g

Darauf wartet ganz Deutschland jedes
Jahr aufs Neue! Spargel ist das erste
heimische Gemiige und Erdbeeren das |
erste heimische Obst der Saison. [ff
?Q Wir freuen uns, dass unsere Sténde

onuskarte zum Ausschneiden




1. MAI

Der perfekte Zwischenstopp auf
[hrer Wanderroute — Wirstchen
und Steaks vom Grill, kiinle

Getrénke und frische Erdbeeren,

28. MAI

Gropes Erdbeerfest mit dem
Blagorchester Eberstadt

24. JUNI

Finale Spargelsaison 2023:
Spargel trifft selbstgemachte Pasta

16. JULI

Bembelfest gemeinsam
mit Born in the Wetterau

3. OKTOBER

Embedankfest:
Flhrung durch unsere Trauben-

plantage, Zwiebelkuchen und allerlei
Kostlichkeiten, Gleichzeitig letzter
Offnungstag des Hof Cafés.
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) WILLKOMMEN AUF UNSEREM HOF

Hoferlebis

Im Frihjahr und Sommer bliiht das Leben hier am
Hof, Radfahrer, Wanderer, Familien oder auch
ganze Besuchergruppen sind von April bis Ende
Oktober zum Einkehren eingeladen.

Familien finden bei ung im Altstadter Feld ein
kleines Bauernhofparadies vor, Mit Tret-Trekkern
geht es flr die Jingsten dber die Freiflache, Am
Feldrand nebenan wartet im Sommer eine Stroh-
burg, ein groBer Spielplatz sowie das 150 m?
groBe Hipfkissen, Eltern kénnen in entspannter
Atmosphére, mit Blick auf den Spielplatz, Platz
nehmen und ungere Kostlichkeiten genieBen. Di-
rekt anschlieBend befindet sich unser Lehrgarten,
in dem wir dag Obst, das wir anbauen, zugammen
mit vielen spannenden Infos prasentieren, Weiter-
hin bieten wir regelmapig Hoffihrungen an — prall
gefiillt mit neuestem VWissen und unterhaltsamen
Anekdoten rund um Erdbeeren und Spargel, Fih-
rungen fir Gruppen mit Verkdstigung finden nach
Anmeldung statt, = —
Auperdem sind wir Mitglied der Initiative Bauem-
hof als Klagsenzimmer, Denn wer gich auskennt,
handelt bewusst, Gerne mdchten wir in der ,Bee-
ren-Akademie” unsere VWertschatzung und unser
Wissen (iber Natur und Umwelt weitergeben, Da-

her laden wir in den Sommerferien zu einem Aben- =

teuer ein; Hier kdnnen Schilerinnen und Schiiler
zwischen sechs und zehn Jahren die Herkunft ihrer
L_ebensmittel erkunden, die bAuerliche Arbeits- und
Lebenswelt entdecken und viel (ber Okologische,

Gkonomische und Soziale Zusammenhange und —
~ aug néchster Umgebung.

Wirtschaftskreislaufe erfahren,

Essen & Trinken

Gastronomisch konnen Sie sich neben einem reich-
haltigen Friihstlck auf leckere Kstlichkeiten aug
der Hofkiiche, erfrischende Getrénke, frischgeba-
ckenen Kuchen und unsere ausgewéhiten Kaffee-

spezialitaten freuen, Unter der Woche bieten wir

ab der Mittagszeit eine kleine Auswahl traditionel-
ler Gerichte an. Am Wochenende und den Feier-

tagen finden Sie in unserer Hofscheune ein Gppi- |

ges Spargelbuffet und erganzende gastronomische
Highlights vor,

Fr viele der Gaste gibt es nichts Schoneres als
unseren frisch gestochenen Spargel mit einem le-
ckeren Schnitzel oder Schinken vom Strohschwein
mit, Wetterauer Kartoffeln und Sauce Hollandaise
2u genieBen, Nach der Spargelsaison passen wir un-
gere Karte an saisonale Zutaten an, sodass wir ein
breitgefdchertes Angebot anbieten kdnnen, Zum
Ende der Sommermonate begeistert beispielsweise
unser hausgemachter Zwiebelkuchen, Dieser lasst
gich begonders gut mit einem Glag Federweifer in
der Spétsommersonne geniefen,

Hofladen

Seit ihrer Erdffnung erfreuen sich auch ungere
Hofladen groBer Beliebtheit, Unsere Highlights
gind natdrlich ungere Friichte aus eigenem Anbau:;
Spargel, Erdbeeren, Himbeeren, Kirgchen, Wein-
trauben und Apfelsaft aus eigenen Apfeln, Aus
unserer Hofkiiche kommen auBerdem noch lecke-
re Kuchen, Fruchtaufstriche, Sirups sowie unger
kostliches Hofeis, Was wir nicht selbst anbauen,
kommt von anderen landwirtschaftlichen Betrieben

19, Gambach - Am Hof
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Erdbeerstande s

1. Fronhausen 12, Gambach

2. Herborn 13. Miinzenberg

3. Wettenberg 14, Butzbach

4. GieBen 15, Bad Nauheim

5. Pohlheim 16, Florstadt ({//"*”V
6. Linden ?f"f
7. Langgons

* An einigen unserer
Standorte treffen Sie
. uns auch mehrfach an
¢ verschiedenen Plétzen an,
" wie 2.B. in GieBen oder :
“: Bad Nauheim,

8. Rechtenbach

9, Usingen
10, Bad Soden
11, Frankfurt = Rodelheim

‘ﬁﬁ

&
Selbstpfliickfelder

53
17, Lahnau - Dorlar
18. Linden - Leihgestem

20, Butzbach - Nieder-Weigel
21, Wehrheim
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An ungeren \/erkaufsstanden bleten wir Thnen Salsonal feldfrlsche
Erdbeeren und unseren wetterauer Spargel vom LoB-Lehmboden
an, Hinzu kommen ungere fruchtigen Himbeeren, Brombeeren so-
wie Kirgchen und Trauben, wéhrend die Fruchtseccos und Frucht-
aufstriche das Angebot an unseren Standen abrunden,

Ungere Verkaufsstandorte finden sich vorwiegend in der scho-
nen Wetterau, Aber auch im Kreis GieBen, dem Lahn-Dill- und —
Main-Taunug-Kreis sowie in Frankfurt am Main sind wir geme
fiir Sie da. Die aktuellen Offnungszeiten, sowie die Pfliickbedin-
gungen auf unseren Selbstpfilickfeldern finden Sie jederzeit auf
unserer Homepage. z

Wir freuen uns auf Ihren Besuch! S8




Nachhaltigkeit ist nicht erst seit der Kli-
makrise und der damit erhohten medialen
Aufmerksamkeit ein Thema fir ung, Als
Landwirte arbeiten wir seit Generationen
in und mit der Natur und fiihlen ung schon
immer verpflichtet, die Natur und damit
— unsere Lebensgrundlage zu erhalten,
Fast alles, was wir als Mengchen machen
I8t ein Eingriff in die Natur und hinter- &
lasst Spuren, Deshalb mlissen wir auch,
besonders als Landwirte, immer wieder
neu bewerten, ob dag was wir machen
auch nachhaltig ist,
Nachhaltigkeit ist nicht an ein Label
geknlpft, sondem fangt bei der inneren
Einstellung an. Wir finden den Gedanken
der dkologischen Landwirtschaft gut und
unser Senior, Klaus Reuhl, baute Ende
der 80er Jahre sogar als einer der ers-
—  ten Landwirte in Hessen Bioroggen flir -
»Hessenhdfe Naturkorn™ an, Wir richten
uns nach neuesten wissenschaftlichen
3 Ergebnissen und ungerem Gewigsen der
Natur, unseren Mitarbeitern, Familien
und unseren Kunden gegentiber, 5"
~ Zielist es, die okologischen und dkonomi- &
schen Erfordemisse ing Gleichgewicht zu 2
bringen und dabei alt bewdhrte Methoden
mit Fortschritt und neuesten wissen- |
schaftlichen Erkenntnissen zu verbinden,

“einige Beispiele, die unsere_[
| Wirtschaftswei

o,
8

Zwigchenfrichte sind Feldfrichte, die zwischen
anderen, zur Hauptnutzung dienenden, Feld-
frlichten angebaut werden, Wie auch die Bliih-
gtreifen nehmen sie Nahrstoffe aus dem Boden
auf und konservieren gie in ihren Zellstrukturen,
Zu gegebener Zeit werden sie abgemulcht, aber
nicht abgeemtet, Sie verbleiben als Grindlin-
ger auf der Flache. Die vorher aufgenommenen
Nahrstoffe werden nach und nach beim Zerfall
der Pflanzen wieder an den Boden frei gege-
ben. Damit stehen die Néhrstoffe der danach
gepflanzten Kulbur zur Verfligung, Die Auswa-
schung der Nahrstoffe (u.a, Nitrat) ins Grund-
wasser wird verhindert, Daneben werden Humug-
aufbau und Bodenfruchtbarkeit gefbrdert, Der

Bodenerosion wird durch die Wurzelbildung und
die VWasseraufnahme entgegengewirks, Da Blih-
streifen und Zwischenfriichte als Riickzugsort flr
Vogel und Ingekten dienen, wird die Artenviel-
falt gefordert, In ungerer Anlage in Butzbach/
Nieder-Weisel haben wir unterhalb von unseren
héngenden Erdbeeren Blihmischungen und Gras
gesat, Der positive Einfluss auf Klima und Nitz-
linge ist bereits im ergten Jahr deutlich spiirbar
gewesen, Unger Ziel igt e8, dies zeitnah in allen
Anlagen umzugetzen,

Zum Schutz der Bodenlebewesen ist eine scho-
nende Bodenbearbeitung ein Muss, Bodenver-
dichtungen miigsen wo immer mdglich, vermieden
werden, Unsere neueste Errungenschaft igt eine
Direktsaatmaschine der Firma Claydon, Sie ge-
wahrleigtet, dass bei nur minimaler Bodenbearbei-
tung Getreide und andere Feldfrichte ausgesat
werden konnen, Die Struktur des Bodens bleibt
erhalten, Erosion wird vorgebeugt und Bodenlebe-
wegen werden nicht gestort,

In den letzten Jahren hat sich die Niederschlags-
menge zwar relativ konstant gehalten, die Verteilung
der Niederschidge hat sich aber gedndert, Statt
haufigerem leichten Regen treffen wir auf geltene
gussartige Regenstirze, Um algo vorhandenes Re-
genwasser effektiv nutzen zu konnen, haben wir ein
5000m3 groBes Regenwasserspeicherbecken ge-
baut. Hier flieBt das \Wasser aller Dacher des Hofes
zusammen, Durch den Einsatz von Tropfbewasserung
kann big zu 50% \Wasser im Vergleich zur herkémm-
lichen Beregnung eingespart werden, Um zugatzlich
\Wasser zu Sparen Setzen wir breitflachig Sensoren
2ur Mesgung der Bodenfeuchte ein, Zusammen mit
unseren Wetterstationen und der Computer gesteu-
erten Bewdsserung kann 8o gewahrleistet werden,

dass sowohl Wasser als auch Pflanzennahrstoffe nur
exakt nach dem Bedarf der Pflanze gegeben werden,
Dabei wird auch nur dag gedingt, was die Pflanze be-
nbtigt. Mit Hilfe von Expertenberatung und regel-
mapigen Analysen von Pflanzen, Boden und Giep-
wasser wird flir jede Sorte und jede VWachstumsphase
ein extra Dingeschema angefertigt. Nebeneffekt
der Regsourcenschonung ist dabei die hdhere Pflan-
zengesundheit, die wir durch optimale Pflanzenernah-
rung und ein Trockenhalten des Bestandes erreichen,
Gezielter Einsatz von \Wasser und Nahrstoffen fihrt
also zu hoherer Pflanzengesundheit und das wiederum
2u weniger Pflanzenschutzmitteleinsatz.,

Zur Erhaltung der Bodenfruchtbarkeit, sorgen wir
fir einen regelméaPigen Fruchtwechsel und ver-

zichten auf Monokulturen, So sind ungere Pflan-

~ zen geslnder und weniger anféllig fir Schédlinge.

Seit, letztem Jahr haben wir zum Beigpiel die fast
vergessene Haferpflanze wieder flir ung entdecke,
Hafer bringt nicht den hochsten Erlds, bendtigt al-
lerdings auch wenig Dinger und igt als Gesundungs-
trucht bekannt, Die Haferpflanze sorgt mit seiner
tiefen Durchwurzelung des Bodens auferdem dafir,
dass die nachfolgenden Frichte prachtig gedeihen
und die Bodenlebewesen eine optimale Bodenstruk-
Sur vorfinden,

Zusammen mit der Firma Biobest erarbeiten wir
Jedes Jahr aufs Neue ein betriebsspezifisches Nitz-
lings-Konzept. Nitzlinge sind kleine Insekten oder
Pflanzen, die Schadlinge fressen und bekampfen, wie
beispielsweise der Marienkafer, bei dem schédliche
Blattlduse auf dem Speigeplan gtehen, In unserem
Konzept wird unter anderem entschieden, welche
Nitzlinge im Rahmen des Pflanzengchutzes ein-
gesetzt werden, Zum Beigpiel setzen wir vergchie-
dene Raubmilben und Schiupfwespen ein, Mssen
aufgrund von Ulberschreitung der Schadschwellen
weitere, chemisch-biologische Pflanzenschutzmittel
eingesetzt werden, wird bereits vorher mit Biobest
besprochen, welche Mittel und welche Applikations-
techniken besonders niitzlingsschonend sind,

Auch ungere modernen Traktoren leisten ihren Bei-
trag. Mit ihrer Hilfe sparen wir Diesel, Zeit und
Ressourcen  (Nahrstoffe, Pflanzenschutzmittel),
Automatische Lenk- und Dokumentationssysteme
helfen uns big auf 1 cm genau zu arbeiten, GPS
unterstlitzte Nahrstoff- und Pflanzenschutzmittel-
ausbringung vermeidet Uberlappung und Uberdosie-
rung. Mithilfe neuester Diigen vermeiden wir Abdrift
und konnen die angewendete Menge an Ressourcen
auf ein Minimum reduzieren, Die moderen Kabinen
hieten unseren Mitarbeitern hochsten Komfort und
Anwenderschutz,

Derzeit kbnnen wir ca, 70 % ungeres Eigenstroms
durch unsere drei Photovoltaikanlagen decken. Da-

mit werden unter anderem eine Luft-\Wasser-War- —

mepumpe und unsere Kihihduser betrieben. Seit
kurzem haben wir auch ein E-Lieferfahrzeug und
planen bereits die Fahrzeugflotte weiter elekrisch
umzurlisten, Mithilfe der Abwarme unserer Kalte-
anlagen erzeugen wir Warmwasser, Unser Ziel ist es

| weiter CO.-Emigsionen ein zusparen und durch Ein-

8atz eines geeigneten Energiespeichers bald 100%
Eigenstromnutzung aus Sonnenenergie zu erreichen,
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info@nhoffreunde.com - www.hoffreunde.com

HOFFREUNDE HOFLADEN N Ssc

Hoffreunde - Einkauf bei Freunden

Hinter dem Konzept der Hoffreunde stecken Jan Win-
ter, Stefan Zimmer und Maximilian Reuhl, Drei Land-
wirte aus Leidenschaft, Kollegen und beste Freunde,

' die sich zusammengetan haben und die ,Hoffreunde" ins

Leben riefen, Zusammen betreiben sie nun den gleich-
namigen Hofladen, in dem sie miteinander ihre Produk-
te vermarkten, Denn gemeinsam ist man starker, Ko-

operation und Vertrauen machen ihre Freundschaft aug |

und 8o kdnnen sich die dref Hofe unabhangig voneinander
in ganz unterschiedliche Richtungen entwickeln, Immer
mit der Gewigsheit auf die Unterstiitzung der anderen

zéhlen zu kénnen,

Wachst hier - schmeckt mir,

Trotz unterschiedlicher Produkte liegt der Fokus el
allen auf bester Qualitat, die man schmeckt, Verbun- |
den mit Trangparenz und \erantwortung fir Natur und
Mensch in ungerer wunderschonen VWetterau, Schauen
Sie rein und erleben Sie, welch wunderbare Erzeugnisse

nachhaltige, regionale Landwirtschaft anzubieten hat,

| Treuepunkte gesammelt haben, erhalten
m= Sie 1 Flasche ErdbeerSecco (iEEAN

(Eine Barauszahlung st nicht maglich)

Sie erhalten fiir je 10,— € Einkaufswert
einen Treuepunkt, Wenn Sie alle 12

= Name —

Vorname

StraPe

PLZ

Wohnort

E-Mail

Unterschrift

Bitten beachten Sie die Hinweise auf der Riickseite.

Einlogbar an allen Verkaufsstanden und am Hofladen in Gambach

Jan Winter und seine Familie vom Linden-
hof legen Wert auf Tierwohl und nachhaltige
Kreisldufe, Auf dem Hof werden 500 Stroh-

Auf dem Seefeldhof von Stefan Zimmer und
geiner Familie dreht sich alles rund um die

e

GEMEINSAM SIND WIR STARK

gchweine im groBzligig gebauten Strohstall
gehalten - mehr Raum zur Bewegung, mehr
Stroh, mehr Tierwohl. AuBerdem bekommen
die Strohschweine gentechnikfreie Emahrung
und fressen das hofeigene Getreide,

Die Aufzucht, Schlachtung und Herstellung
der Fleisch- und Wurstwaren liegen aus-
gchlieBlich in den Handen der Familie, Aus
okonomischen und ethischen Griinden gilt auf
dem Lindenhof das ,Nose to Tail*Prinzip,
die Ganztiernutzung, Hierbei werden mdg-
lichst alle essbaren Teile der geschlachteten
Schweine verarbeitet, Das Ladenkonzept der
Hoffreunde bietet die ideale \Vertriebsplatt-
form fiir eine nachhaltige und zukunftsfahige
Tierhaltung in der Wetterau,

Kartoffel, Die besonders fruchtbaren Bo-
den der Waetterau bilden die beste \oraus-
getzung flir den Anbau von schmackhaften
Speisekartoffeln, Die Kartoffeln lagem nach
der Emte in einer geeigneten Klimahalle, So
kann der Seefeldhof bis weit ing darauffol-
gende Frihjahr eine gleichbleibende und fri-
gche Qualitat gewahrleisten,

Parallel zur Erdffnung der Hoffreunde nahm
Familie Zimmer ihre neue ,Glaserne Ma-
nufaksur” in Betrieb, in der schonend und
in Handarbeit, kostliche Kartoffelprodukte
hergestellt werden, Die Manufaktur bietet
ginen exklusiven Einblick in die Produktions-
abldufe der Kartoffelverarbeitung.

ISABELLE - UNSER ALLROUNDTALENT

lch wohne seit meiner Kindheit in Hungen und
habe nur temporar fir mein Studium den Le-
bensmittelpunkt gewechselt, Eine schine Klein-
gtadt, die mich bisher ein Leben lang begleitet
hat. Seit Jahresanfang pendle ich der Liebe we-
gen Richtung Mainz und habe nun zwei Wohn-
gitze, die sich im Alltag gut kombinieren lagsen,

Begonnen habe ich zum April 2021 bei den
Wetterauer Frichtchen in Gambach, Da wir die
Hoffreunde Tiren erst Ende November er6ffnet
haben, war es von Beginn an mein Privileg die
Planung mitzugestalten und die \Visionen zu ver-
wirklichen.

Tatséchlich war dieser Weg, den ich beruflich
eingeschlagen habe, flr mich nicht vorherseh-
bar. Eine gemeingame Freundin von Maximilian
Reuhl und mir hat scheinbar genau gewusst, dass
o8 passen konnte, Zu diesem Zeitpunkt arbeite-
te ich noch in Frankfurt bei einem groBen Mode-
konzern in der Flhrung mit,

Maxi war auf der Suche nach jemandem der das
neue Projekt mit Engagement und betriebs-
wirtschaftlichen Kenntnigsen in die Hand nimmt
und vorantreibt und ich wollte mich beruflich um-
orientieren, Néher zur Heimat und voller Taten-
drang und Ideen war ich nach dem persdnlichen
Kennenlernen gehr angetan, Wa$ daraus ent-
gtanden ist kann man sich nun anschauen,

Der Blick auf die Felder am Morgen auf dem Weg
z2ur Arbeit, ist schon beeindruckend, Wie auch
ein Spaziergang durch die Tunnel, die voller far-
benfroher Beeren héngen oder zuzusehen wie die
Reben die ersten Trauben bekommen, Vor allem
der Weg bis das Produkt in den L_aden kommt und
man die Informationen und den Geschmack mit
den Kunden und dem Team teilen kann, bereichert
meinen Alltag,

Der Hoffreunde Hofladen erinnert mich immer an
eine kleine Markthalle voller Produkte, die in einer
wunderbaren Abmosphdre und Architektur prasen-
tiert werden,

Zum einen bin ich die Filialleitung flr ungeren
Standort in Nieder-VWeigel, wie auch der Kopf
hinter dem Konzept der Hoffreunde,

Gemeingam mit Maxi mochte ich die Vision
der Hoffreunde zukunftsorientiert aufbauen und
haben stets neue Ideen, die wir versuchen voran-
2utreiben,

8 igt ein sehr abwechslungsreicher und fordernder
Job. Die Mischung aus Einkauf, Controlling, wie
auch der kreative Part mit dem Team macht es
fiir mich perfekt,

Da ich mit voller Leidenschaft und Herz das Pro-
Jjekt betreue, ist es immer erstaunlich wie schnell
die Tage und die Zeit voranschreiten, Ich wiirde

“~ Sie den Hofladen und kimmert sich

. HOFFREUNDE

WACHST HIER. SCHMECKT MIR ,"

Zwmchen Wetterau & Rhemhessen

[sabelle ist bereits von Anfang an bei den
Hoffreunden dabei und hat das Konzept
| mit enbwickelt, Seit Erdffnung leitet

um Einkauf, Mitarbeiter, Controlling,
Waiterentwicklung und vieles mehr - ein
richtiges Allroundtalent, Wir haben mit
ihr gesprochen und sie zu ihrer Arbeit be-
fragt.

mich als sehr motiviert und anspruchsvoll be-
schreiben, daher igt es flr mich manchmal schwer
Feierabend zu finden,

Die Vision der Hoffreunde und die Entwick-
lung bleibt spannend. Wir sind auf dem \Veg
eine Marke zu etablieren, die fiir Regionalitat, -
Transparenz und Genuss steht, Die Frage, wo
die Produkte ihren Ursprung haben und vor allem
im Hinblick der Preisentwicklungen in Deutsch-
land, wird der Anspruch des Kunden immer hoher,
Faire Lebensmittel sind fiir mich ein Zukunfts-
konzept.

Diese Frage igt leider nicht leicht zu beantwor-
ten, In jeder Warengruppe habe ich meine per-
gonlichen Favoriten, Die Himbeeren der Wetter-
auer Friichtchen sind ein absoluter Genuss, Und
auch der taglich frische Spargel zur Saison ist
sehr zu empfehlen,

Doch haben auch das hausgemachte Kartoffel-
gratin vom Seefeldhof, die Lendenspiefe vom
Lindenhof, wie auch die saisonale Tomatenviel-
falt einfach etwas Einmaliges.

Ich geniePe es Zeit mit meiner Familie und mei-
nen Freunden zu verbringen, Man muss dankbar
gein fir die Moglichkeiten im Leben und diese
auch nutzen, Die Kombination aus der schdnen
Wetterau und einem Spaziergang durch die
rheinhessischen Weinreben erflillen mich sehr,



